INFORMACJA O TARGACH WIELKANOCNYCH 2017

W dniach 7-17 kwietnia 2017 r. na Rynku Gléwnym w Krakowie odbywaé si¢ beda
tradycyjne Targi Wielkanocne. Organizatorami s3: Miasto Krakow, Krakowska Kongregacja
Kupiecka oraz firma ,,ARTIM” Sp. z 0.0., ktora jest realizatorem Targdéw. Patronami medialnymi sa:
Dziennik Polski, TVP3 Krakow, RMF FM, RMF MAXXX, RADIOFONIA, oraz LoveKrakow.pl.
Logo Targéw Wielkanocnych zaprojektowal artysta plastyk Jerzy Napieracz, a dekoracje
zaprojektowala artysta plastyk Marzena Koperska.

W Targach zapowiedziato udzial ok. 60. kupcoéw reprezentujacych nie tylko nasz region,
ale rowniez inne miasta Polski. W tegorocznej edycji Targéw prezentowacé si¢ bedg ponadto wystawcy
z zagranicy, m.in. z Litwy, Ukrainy, Wielkiej Brytanii, Wegier. Produkty oferowane przez kupcow to
przede wszystkim artykuty §wigteczne: stroiki, koszyki, palmy, $wieczki, pisanki, recznie malowana
porcelana, obrusy, serwetki, plecionki, wyroby z masy solnej, z maki, z siana, z drewna oraz inne
wyroby regionalne. Mozna bedzie znalez¢ takie produkty jak churros - hiszpanskie paczki, naturalng
chatwe turecka, maskotki pachngce kawa, czekolada icynamonem, bizuteri¢ z tkanin, kierpce,
kozuchy recznie haftowane oraz rekodzieto z Nepalu. Na targach zago$ci stanowisko Poczty Polskiej,
gdzie bedzie mozna nada¢ §wigteczne kartki i listy.

Dla krakowian i turystow odwiedzajacych Targi przygotowano punkty matej gastronomii
z polskimi potrawami z grilla, bedzie stoisko z pierogami wg staropolskich receptur m.in. z topatka
wieprzowa, biatg kaszg gryczang i zurawina, z soczewica z suszonymi pomidorami, pierogi kresowe z
wedzonym biatlym serem i ziemniakami oraz stoisko serwujace zupy: zurek, kwasnicg, pomidorowa,
czosnkowa, dyniowg, barszcz ukrainski, grochowke oraz grzybowa. Ponadto znajdziemy wedliny
z Podhala takie jak kietbasy z jagnieciny 1 ggsiny - doprawione naturalnymi ziotami,
bez konserwantow, wedzone tradycyjng metoda na drewnie bukowym i olchowym. Bedzie tez mozna
skosztowa¢ cieszaca si¢ od kilku lat powodzeniem pajde chleba ze smalcem, mastem czosnkowym,
boczkiem, cebula i ogorkiem. W kiosku stylizowanym na mtyn bedzie mozna kupi¢ nale$niki.
Organizatorzy starajg si¢, aby przed samymi $wigtami punkty malej gastronomii oferowaty
przynajmniej jedna potrawe zwigzang ze Swigtami Wielkanocnymi. Beda tez smaczne kielbasy, sery
goralskie, oscypki, wegierskie placki tzw. kurtoszo-kotacze, litewskie wedliny i ciemny chleb, miody,
orzechy prazone, migdaty, stonecznik, owoce w czekoladzie i marcepanie, narzedzia i1 figurki
z czekolady, suszone owoce, ciasta domowe oraz tradycyjne pierniki. Na Targach znajdzie sig¢
tradycyjnie miejsce na beczki z ,,Grzancem Galicyjskim”. Jak co roku bedzie tez mozna odwiedzi¢
kuznie, w ktorej odbywaé si¢ bedg pokazy kowalstwa. Tam tez mozna naby¢ podkowke ze swoim
imieniem.

Przez caty okres trwania Targdéw na Rynku Glownym prezentowaé si¢ beda tworcy ludowi
z krakowskiego oddzialu Stowarzyszenia Tworcow Ludowych. Mozna begdzie zobaczy¢ jak powstaja

pisanki ludowe, tradycyjne palmy wielkanocne, hafty, serwety, ozdoby $wiateczne. Ponadto



wykonywane bgdg kwiaty z bibuly, koronka klockowa, frywolitkowa, szydetkowa, rzezba ludowa,
drewniane ptaki, wyroby gliniane wykonywane rg¢eznie na kole garncarskim itp. Bedzie mozna
zakupi¢ rowniez stroje ludowe.

Do dyspozycji Urzgdu Miasta Krakowa organizatorzy udostepniajg 5 bezplatnych stoisk
przeznaczonych dla miast zaprzyjaznionych oraz instytucji charytatywnych. W tym roku zaprezentuja
swoje wyroby Lwow 1 Kijow, a takze instytucje charytatywne takie jak Fundacja Pomoc
Krakowskiemu Hospicjum, Katolickie Stowarzyszenie Osob Niepelnosprawnych i ich Przyjaciot
,Klika”, Stowarzyszenie , BYC”, Warsztat Terapii Zajeciowej Stowarzyszenia ,,Dobrej Nadziei”.
Dochoéd ze sprzedazy produktow i 0zddb swiatecznych na tych stoiskach zasili skromne budzety w/w
instytucji, dlatego szczegdlnie zapraszamy, aby zainteresowac¢ si¢ ich oferta.

Tegorocznym Targom jak zawsze towarzyszy¢ beda imprezy artystyczne, naszym zalozeniem
jest, aby ta impreza byla odbierana jako kulturalno-handlowa, a nie odwrotnie.

W sobote 8 kwietnia zapraszamy wszystkich mieszkancow Krakowa oraz turystow
na krakowski Rynek. O godzinie 12:00 Prezydent Miasta Krakowa uroczyscie otworzy Targi
Wielkanocne. Przed otwarciem o godz. 11:30 oraz o 12:30 wystepowac bedzie Kapela Bronowicka.

Tego samego dnia od godz. 12:00 do 14:00 pisanki malowaé bgda znane postacie ze $Swiata
mediow, sportu, kultury 1 polityki, a o godz. 14:30 zapraszamy wszystkie dzieci na spektakl
pt. ,, Wielkanocne przygody Zajaca Poziomki z Rabkolandu”.

W dniu 9 kwietnia jak co roku Stowarzyszenie Folklorystyczne ,,Teatr Regionalny”
zaprezentuje palmy wielkanocne, a nastgpnie programy artystyczne i obrzedy wielkanocne
w wykonaniu 23. autentycznych amatorskich zespotow regionalnych i grup folklorystycznych. Beda
m.in. ,,Sami Swoi” z Przytkowic, ,,Mali Ligocianie” z Katowic, ,,Jawiszowianki” z gminy Brzeszcze,
,,Pucheroki” z Trojanowic, ,,Kumotry” z Tarnowa, ,,Tomaszowianie” z Pucherokami, ,,Grembenice” z
gminy Zielonki, ,,Kocanki” z Okocimia i ,,Modlniczanki” z gminy Wielka Wie$. Zespoty spotkaja si¢
pod Barbakanem o godz. 11:15. Barwny korowod z palmami przejdzie wokot Targow pod kosciotek
$w. Wojciecha, gdzie o godz. 11:45 nastgpi poswigcenie palm, nastepnie zespoty prezentowac si¢ beda
na Rynku Gtownym.

Tego samego dnia od godz. 10:00 odbywac si¢ bedzie konkurs na tradycyjng palme
wielkanocng. Do udziatu zapraszamy osoby indywidualne oraz grupy. Wykonane palmy nalezy
dostarczy¢ do biura organizatora ustawionego na terenie Targow Wielkanocnych w Rynku Glownym
w Krakowie, w godz. 10:00-13:00. O godz. 13.30 nastapi ogloszenie wynikow. W konkursie zostanie
wyréznionych 10 prac. Na zwyciezcow czekajg atrakcyjne nagrody. Szczegotowy regulamin konkursu
znajduje si¢ na stronie internetowej: www.kiermasze.com.pl

W dniach 10-12 kwietnia w godzinach 16:00-18:00 Centrum Mtodziezy im. dr. H. Jordana
zaprasza dzieci na wielkanocne warsztaty plastyczne, w czasie ktorych bedzie mozna wykonac
wlasnorecznie kartki §wigteczne, udekorowa¢ wiasne koszyczki wielkanocne, czy tez dekorowac

pisanki réznymi technikami.



W Wielka Sobote, tj. 15 kwietnia godz. 10:00 odbedzie si¢ pokaz wielkanocnych stotow
regionalnych. Bedzie mozna kupi¢ m.in.: tradycyjny zurek, zupg chrzanowsg, wielkanocne jaja
serwowane na rozne sposoby, smakowite wedliny domowej produkcji. Nie zabraknie rowniez ciast
wielkanocnych takich jak mazurki czy piaskowe baby, a takze wszystko, co niezbedne do
przygotowania wielkanocnych wypiekéw 1 potraw. Uczestnicy prezentacji otrzymajg pamigtkowe
dyplomy. Stoiska oceniane beda pod wzgledem wrazen wizualnych oraz pomyshlu na ciekawe
powitanie gosci np. przyspiewkami. Te¢ imprez¢ organizujemy wspolnie z Matopolskim Osrodkiem
Doradztwa Rolniczego w Karniowicach. Wszyscy biorgcy udziat w imprezie krakowianie jak rowniez
turysci bedg zaproszeni do tradycyjnego stotu wielkanocnego, przy ktérym o godz. 12:00 po$wigcone
zostang przyniesione koszyczki wielkanocne. Jednym ze sponsorow stolu wielkanocnego jest
,,Restauracja Sukiennice”.

W Lany Poniedziatek, tj. 17 kwietnia o godz. 14:00 zapraszamy na krakowski Rynek, gdzie
,.Siuda Baba” bedzie smarowac sadzg 1 szuka¢ swoich nastgpczyn. Siuda Baba to jedna z matopolskich
tradycji. Jest to mezczyzna przebrany za usmolong kobiete, ubrang w podarta spddnice, towarzyszy jej
Cygan. Zgodnie z legenda Siuda Baba byta kaptanka bogini Ledy. Pilnowata wiecznego ognia. Swoja
stuzbe pehita przez caty rok. Tylko raz, w poniedzialek wielkanocny, mogta znalez¢ swoja
nastgpczyni¢. Szukata wtedy dziewicy, ktora nie mogta si¢ wykupié i zostawata Siudg Babg na kolejny
rok. Wykup, w postaci datku wrzuconego do garnuszka, mozna zastgpi¢ buziakiem. Impreze
organizuje Stowarzyszenie Folklorystyczne ,,Teatr Regionalny” oraz ,,Teatr po Latach”. Tego dnia
prezentowac si¢ bedzie rowniez ,,Kapela Jurajska” z Michatowic.

Wszelkie dodatkowe informacje o Targach mozna uzyska¢ w sekretariacie ,,Artim” Sp. z o.0.
pod numerem telefonu 12421 67 12 w godz. 8:00-16:00 oraz na stronie internetowej

www.kiermasze.com.pl

Biuro Organizacyjne
»ARTIM” Sp. z o.0.
31-048 Krakéw, ul. Sw. Gertrudy 14



